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DESIGNATION DU PRODUIT

Tanin cenologique de chéne lyophilisé Réf. OENOTAN SELECTION VINIFICATION
Auxiliaire technologique
Nomenclature douaniére : 32 01 90 20 00

MATIERES PREMIERES & METHODE DE PRODUCTION

Coeur de chéne francais séché naturellement (chéne sessile, pédonculé et/ou croisement)
Eau déminéralisée par osmose
Extraction aqueuse des composés du chéne brut a pression atmosphérique

CARACTERISTIQUES PHYSIQUES

Aspect : marron foncé

Caractéristiques gustatives : tannique

Analyses physico-chimiques : analyse fournie a chaque livraison

APPLICATIONS OENOLOGIQUES

Diminution des doses de souffre
Protection contre I'oxydation
Protection des anthocyanes

Protection des arébmes du raisin
Stabilité protéique

Substitution des copeaux de vinification
Collage, clarification

PROTOCOLE ET DOSAGES RECOMMANDES (0,5 a 10 g/hl avec test par dégustation)
1) Diluer OENOTAN SELECTION OVI avec de 'eau a 35° C, pour obtenir une solution
2) Incorporer la solution au vin préalablement préparé (avant filtration finale)
CONSERVATION

Nos produits ne contiennent pas de conservateurs. Un stockage peut étre opéré dans un
local frais sans humidité jusqu’a la Date de Durabilité Minimale (DDM) indiquée sur
’emballage.

EMBALLAGES

Nos produits peuvent étre conditionnés, selon deux formats d’emballages : 250 gr et 1 Kg

Contact administration des ventes N° document: FTOVI-VO3
adv@biossent.fr Date d’application : 12/01/2024

L’utilisation des tanins cenologiques est soumise a réglementation, renseignez-vous avant toute utilisation auprés des autorités compétentes.
Veuillez également vous référer a la brochure d’utilisation fournie pour plus d’informations.
Nos produits sont référencés sur le site www.intrants.bio.
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