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LIA-LEV

Mezcla de ingredientes para favorecer la lisis.

Contribuye a:
Medio de lisis para el battonage_de lias en reactor

Dosis de uso:
Disolver a razén de 50g/L.

Ingredientes:

Mezcla de sales y coadyuvantes.

Caracteristicas Microbiolégicas

Levadura <102UFC/g

Moho <10% UFC/g

Bacterias lacticas <10% UFC/g
Bacterias del acido acético <10% UFC/g

Salmonela

Ausencia en 25¢g

E. Coli

Ausencia en 1g

Estafilococos

Ausencia en 1g

Coliformes

<102UFC/g

Caracteristicas del envase primario

Envases con recubrimiento metalico de uso
alimentario

Fecha de consumo preferente

2 anos y medio desde la fecha de produccion

Conservacion Mantener en lugar fresco y seco
. El producto no es sometido a ningun proceso de
No Irradiad A
° ° radiacion ionizante
: No contiene organismos modificados
Libr OM -
2 8l € genéticamente
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Cereales que contengan
gluten

Crustaceos - -

Huevo - -

Pescado - -

Cacahuetes - -

Soja - -

Leche - -

Frutos de cascara - -

Apio - -

Mostaza - _

Granos de sésamo - -

Dioxido de azufre - -

Altramuces - -

Moluscos - -

Legislacion

- Reglamento (UE) 2019/934 en el que se incluyen las practicas enoldgicas autorizadas.

- Reglamento (CE) 852/2004 relativo a la higiene de los productos alimenticios.

- Reglamento (UE) 1169/2011 del Parlamento Europeo y del Consejo sobre la informacion alimentaria
facilitada al consumidor.
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