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AGER

Producto antioxidante sustitutivo del dioxido de azufre obtenido de la
extracciéon de taninos epicatequinicos de origen vegetal.

Es unasolucion natural al problema de la oxidaciény del envejecimiento
precoz de los vinos.

Mezcla de taninos de origen vegetal.

> Aspecto: liquido marrén oscuro

> Contenido de taninos superior al 25%
> Sustancia seca minima del 38%

> Densidad minima de 21 Baumeé

> pH 2,5

Producto para uso profesional enoldgico — Reg. CE n.606/2009.

De 2 a 10 cc/hl diluido en vino al momento del uso, después del
trasvase al final de la fermentacién como reductor para mejorar la lisis
sin usar dioxido de azufre.

Durante el periodo de conservacién y maduracion: 5 cc/hl a diluir
directamente en el vino, en proporcion 1:10, en el momento del uso.

Confecciones de 1 kg y de 5 kg.

Mantener en un lugar fresco y seco, alejado de fuentes de luz.
Periodo de conservacion de la confeccion sigilada: 2 afios.

No OGM conforme Reg. CE n. 1829/2003 y Reg. CE n. 1830/2003.
No Alérgeno conforme Reg. CE n. 1169/2011.




