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DESIGNACION DE PRODUCTO

Extracto de roble liofilizado Ref. OENOTAN M
Procesando ayuda
Nomenclatura aduanera: 32 01 90 20 00

MATERIAS PRIMAS y METODO DE PRODUCCION

Corazon de roble francés secado natural (roble albar, pedunculado y/o cruz)
Agua desmineralizada por osmosis
Extraccion acuosa de compuestos de roble thermotrada a presidn atmosférica

CARACTERISTICAS FiSICAS

Apariencia: marron oscuro
Caracteristicas gustativas: tanico
Analisis fisico-quimicos: andlisis proporcionado con cada entrega

APLICACIONES ENOLOGICAS

Integracion de CO2 para vinos espumosos en licor de expedicion
Aumento de volumen en el medio de la boca.

Refuerzo del caracter afrutado

Integracion de alternativas y barriles

Pegado, aclarado

PROTOCOLO Y DOSIS RECOMENDADA (0,5 a 10 g/hl con prueba de cata)

1) Diluir OENOTAN M con agua a 35° C, para obtener una solucidén
2) Incorporar la solucién al vino previamente preparado (antes de la filtracion final)

CONSERVACION

Nuestros productos no contienen conservantes. El almacenamiento se puede realizar en
un lugar fresco y sin humedad hasta la Fecha de Durabilidad Minima (DDM) indicada en
el empaque.

EMBALAJE

Nuestros productos se pueden envasar en dos formatos de envase: 250 gr y 1 Kg
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El uso de taninos enologicos esta sometido a une reglamentacion , informese por favor antes de toda utilizacion ante las entidades competentes.
Para obtener mas informacion , por favor consulte el catalogo de utilizacion proporcionado.
Nuestros productos estan referenciados en el sitio internet : www.inputs.bio.
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